Herzlich Willkommen in der Gutsgaststatte Alteburg!
Wir freuen uns, dass Sie da sind!

Wir begrtiBen Sie ganz herzlich bei uns in der Gutsgaststatte Alteburg. Sie zu bewirten ist unsere
Leidenschaft —und das schon seit vielen Jahren. Neben unseren Klassikern bieten wir Ihnen auch
Gerichte an, die Sie so vielleicht noch nicht gegessen haben. Und ein kleiner Tipp: Fur unsere regionalen
Gerichte verwenden wir ausschlieBlich Zutaten aus unserer Region.

Gastronomen im Biospharengebiet Schwabische Alb haben sich zu den Biospharengastgebern
zusammengeschlossen, um lhre Verbundenheit mit dieser einzigartigen Kulturlandschaft und die
Leidenschaft fur Ihre Arbeit zu unterstreichen.

Wir, die Biospharengastgeber sind stolz auf unsere Region und fuhlen uns ihr verpflichtet. Das spurt der
Gast!

Unverwechselbar Albtypische Gerichte und hochwertige Zutaten aus dem Biospharengebiet
Schwabische Alb sind in den Kichen der Biospharengastgeber selbstverstandlich. Naturvertragliches
Wirtschaften ist fur die Biospharengastgeber nicht nur Lippenbekenntnis. Es ist Leitgedanke in ihren
Gasthausern, ebenso wie in den Betrieben ihrer Zulieferer. Sie verpflichten sich zum schonenden
Umgang mit den naturlichen Ressourcen, zur Verwendung ékologischer Betriebsmittel und Baustoffe.
Anerkannte Zertifikate wie z.B. ,Schmeck den Studen” oder ,Die Biospharengastgeber machen den Scheck denSiden
hohen Standard fur den Gast sichtbar. So sind wir auch ein offizieller Partner des Biospharengebiets Badm_“{;gg;’:;;‘mberg
Schwabische Alb.

Da alle Gerichte von Daniel Seywald und seinem Team frisch zubereitet werden, bitten wir Sie um etwas
Geduld, falls es einmal langer dauern sollte. Sollten Sie nur wenig Zeit haben, sagen Sie uns Bescheid.
Auch wenn Sie einmal nicht so groBen Hunger haben — die meisten Gerichte kbnnen Sie auch als
kleine Portion erhalten. Und das gilt nicht nur fur Kinder und Senioren! Bei Umbestellungen erlauben
wir uns, einen Aufpreis von 1,00 € zu berechnen.

Unsere Mitarbeiter im Service freuen sich auf Sie und empfehlen Ihnen gerne unsere
Tagesspezialitaten, die wir nur kurz im Angebot haben. Wir bedienen Sie mit voller Gastfreundschaft —
und wenn trotzdem mal etwas nicht so ist, wie Sie es sich vorgestellt haben, sagen Sie es uns bitte.
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Wir mochten, dass Sie sich bei uns wohlftihlen und gerne wiederkommen.
Einen guten Appetit winscht

Elke und Daniel Seywald mit dem gesamten Team der Gutsgaststatte Alteburg.

Hinweis:

Haben Sie eine Unvertraglichkeit? Fragen Sie uns. Sie erhalten von unseren Mitarbeitern samtliche
Informationen zu den in unseren Speisen und Getranken vorhandenen Allergenen.

Getreu unseren hohen MaBst&aben verwenden wir in unserer Kiiche keinerlei Geschmacksverstarker.
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Zwiefalter Klosterbrau, Zwiefalten

Unsere Partner fiir frische Qualitat aus der Region sind:

Bier, Alb Schorle

Hofgut Alteburg, Reutlingen Kalbfleisch

Frank Geiselhart, Ehestetten Alb Champignons
Marc Worz, Oberstetten Kartoffeln
Lichtensteinmuhle, Honau Mehl

Metzgerei Luz, Reutlingen-Bronnweiler Fleisch
Lautertal-Eis, Hayingen Eis

Kreis Reutlingen Wildbret

Drei Birkenhof Fam. Kern, Rommeslbach  Eier
Altschulzenhof, Hayingen-Munzdorf Kése

Gartnerei Schmid, Tubingen

HolunderBlutenWunder, Tubingen

Gemuise, Salat, Obst

Holunderblutensirup

Schmeck den Siiden
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Forellenhof Rossle, Honau Fisch Baden-Wiirttemberg
Franz Tress GmbH & Co.KG Bandnudeln
Hahn ’s Destillat Manufaktur, Metzingen  Edel-Brande
Fa. Seeberger, UIm Kaffee
Hinweis:
Haben Sie eine Unvertraglichkeit? Fragen Sie uns. Sie erhalten von unseren Mitarbeitern
samtliche Informationen zu den in unseren Speisen und Getrénken vorhandenen Allergenen.
Getreu unseren hohen MaBst&ben verwenden wir in unserer Kuiche keinerlei Geschmacks-
verstarker.
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